ECVET fur geographische Mobilitat

Projekt: Gastromobil 2014

Titel der Lernergebniseinheit 3:
Zubereitung von pflanzlichen Nahrungsmitteln

Zuordnung zu einer Qualifikation:

s i EQF-Niveau: 4 DQR-Niveau: 4 |
Koch/Kochin Q Q ecverT

Eurapaan Cradil system for
Vocational Education & Training

Handlungsbereich:

Beschreibung der Lerneinheit: Er / Sie ist in der Lage, pflanzliche R ohstoffe zu den entsprechenden Warenanforderungen zu verarbeiten und anzurichten

Lernergebnisse:

Er/SieistinderLage:

« pflanzliche Rohstoffe zu Beilagen oder eigenstandigen G erichten unter Zuhilfenahme unterschiedlicher B earbeitungstechniken zu verarbeiten und diese
anzurichten

« Warenanforderungen nach R ezepturen, unter Berucksichtigung von Putz- und Garverlusten, zu erstellen

« Rohstoffe nach Qualitatsmerkmalen zu beurteilen

« verschiedene Wurzmittel und Krauter bei der Zubereitung der Speisen einzusetzen

« Gemuse und Kartoffeln und dabei speziell: gekochte Kartoffeln, roh geschalte Kartoffeln und ungeschalt gegarte Kartoffeln zu verarbeiten
« verschiedene Teigwaren und Mehlspeisen zuzubereiten

« verschiedene Reissorten zu unterscheiden und zu verarbeiten

« Hulsenfruchte zu verarbeiten

 Salate zuzubereiten

* Prioritaten zu setzen und Aufgaben zielorientiert durchzufuhren

* Die Arbeitsergebnisse selbstandig zu kontrollieren und zu bewerten

Erganzende Informationen: Die Erfassung der erworbenen Kompetenzen erfolgt durch einen standardisierten Kompetenzbeurteilungsbogen, der vom
ausbildenden Betrieb im Gastland ausgefullt wird. Ferner wird von den Auszubildenden wahrend des 9-wochigen Austauschs 2 x ein Monatsbericht zu
Aufgaben und Erfahrungen erstellt. Diese Lernergebniseinheit wird etwa 2 von insgesamt9 Wochen Praktikum in Anspruch nehmen.
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